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WICHTIGE INFORMATIONEN ZUR NEUEN
DIN EN 16282-7FUR KUCHENLOSCHANLAGEN

Mit einheitlichen Brandgefahrdungsklassen und Richtlinien fiir Funktionstests, Instandhaltungs- und
Wartungsrichtlinien fordert die neue Norm die Harmonisierung der Gesetzgebung in der Branche.

Ziel ist ein effektiverer Schutz von gewerblichen Kiichen, und damit auch eine bessere Absicherung
von Mitarbeitern, Objekten und Unternehmen.

Nachfolgend erfahren Sie, wie ANSUL.-Kiichenléschanlagen die sechs
wichtigsten Anforderungen der DIN EN 16282-7 erfiillen.

ANSUL-Kiichenléschanlagen werden unabhéangig gepriift und sind UL-300
gelistet sowie nach LPCB LPS1223 und VdS zugelassen. Strengere Priifprotokolle
wie UL 300 beinhalten zwei Minuten Vorheizzeit und einen Spritztest, wahrend
andere Testverfahren nur eine Minute oder gar keine spezifische Zeit voraussetzen.

Die ANSUL-Ausweiskarte fiir Techniker weist sie als geschulte, zertifizierte
Experten fiir die Auslegung, Installation, Inbetriebnahme, Auffiillung,
Instandhaltung und Wartung von ANSUL-Kiichenléschanlagen aus.

AuBerdem fiihren sie ggf. ein Protokoll iiber Wartungsarbeiten.

Die meisten Gerate, die fetthaltige Dampfe erzeugen, und Abluftsysteme
sind von ANSUL-Produkttests abgedeckt.

Dazu lassen sich ANSUL-LGsungen geratespezifisch oder iiberlappend auslegen.

Beispiel eines
ANSUL PIRANHA-
Loschsystems

Das ANSUL-Logo steht fiir die Einhaltung der Anforderungen der
DIN EN 16282-7. Die Systeme R-102 und PIRANHA erfiillen samtliche
Anforderungen.

Die Energiezufuhr (Gas oder Strom) muss bei Ausldsung der Léschanlage
abgeschaltet werden. Zuverladssige Detektionsmechanismen fiir kommerzielle
Kiichen sowie Service- und Wartungsprotokolle sind erforderlich.

Mehr daruber, wie ANSUL-Kiichenloschanlagen fiir die Gastronomie die neue Norm einhalten, erfahren Sie auf:

www.ansul.com
/,
'w lin| Johnson /))I(

Controls

'Umfrage von NFU Mutual, Februar 2014.
© 2018 Johnson Controls. Alle Rechte vorbehalten. F-2018008-00_DE



